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Uncontrollo
da ' dieci

e Iode
Nellapreparazione industriale
deipoli di altaqualità è necessario

gestire al megllo le temperature
di stoccaggio e lavorazione

?
di AdotfoViolante

Amadori

è unodeileader
nelsettoreagroalimentare
taliano

,

azienda innovativa
e punto di riferimentoper i piatti a

base di carne . Natoa SanVittore
di

Cesenaquarant'anni fa

,

il Gruppo ,

conunfatturato
di oltreunmiliardo

di euronel2008
,

è presenteoggisul
territorionazionalecon16insediamenti
industriali

,

33filiali e agenzie ,

e

puàcontaresullacollaborazione
di circa6.400 lavoratori . Allabase

delsuccesso di Amadori c'
è

la scella
dell

'

azienda di gestiredirettamente
l

'

interafilieraintegratacheconsente
uncontrollodiretto e certificato di

tutte
le fasiproduttive ;

selezione
dellematerieprime ,

allevamenti
,

incubatoi
, mangimifici ,

stabilimenti
di trasformazione

,
confezionamento

e distribuzione . Tradizione e

innovazione sono i dueelementi che

contraddistinguono il Grupposul
0

' Parola di

mercato
:
unasquadra di professionistiFrancesco

che
,

conpassioneedesperienza , Amadori' è
lo

proponesoluzionigastronomichesloganche
innovative e lavorapergarantire ai hacontribuito
consumatoriprodottifreschi e sicuri

.alladiffusione
Nellostabilimento di trasformazionedelbrand

alimentare di TeramodelGruppo
Amadori

,

dovesonoattive le linee

produttivedegliimpanati e delpolo
Campese ,

il correttocontrollodella

temperatura è essenzialepergarantire
un'elevataqualitàdeiprodotti . Negli
ultimianni

la notorietà di Amadori
è ulteriormentecresciutagrazie
ancheallecampagnepubblicitarie
caratterizzatedallapresenzadelsuo
testimonial

e delsuoslogan `parola di

FrancescoAmadoriUnmessaggio
forte e importanteche l

'

aziendaha
volutorimarcare contraddistinguendosi
per la qualitàdeisuoiprodottiavicoli

,

proposti ai consumatori nelleversioni

piùdiverse.

Latrasformazioneideale
Perunaproduzione di tipoindustriale

,

garantireunlivello di qualitàcostante

rappresentaunadelleprincipali sfide
a cuisonoquotidianamentechiamati

tutti i responsabili . Unodegliaspetti
piùdelicati è ottenereunacorretta

gestione dellatemperatura ,

sianelle
fasi di lavorazione

,

sia in quelle
di stoccaggio e conservazione .

È

infatti immediatointuirecornesia
fondamentalemantenerecostante
la temperatura nellecelledestinate
a conservare il prodottomacellato

perevitareche la carnesubisca
unprocesso di deperimento
accelerato . Meno immediato

,
invece

,

è immaginare rimportanzache la

temperaturarivestedurante le fasi
di trasformazione . Ognireparto
di lavorazionedellecarniquindi è

costantementecontrollato al fine
di nonalterare i parametridella

temperatura . Unatemperatura non
adeguata ,

adesempio , potrebbe
favorire lo sviluppo di microrganismi ,

con il rischioalterare la salubrità
delprodotto . Allostessomodo

,

al di sopra di determinativalori
risulterebbedifficiledisossare

la

carne . Unaspettoapparentemente
irrilevante

,

macheassumeunvalore

strategiconellavalutazioneglobale
dell '

attivitàaziendale.

Un'eventualedifficoltà in fase
di

separazione ,

infatti
,

rischia di

rallentare il processoproduttivocon

conseguenzefacilmente immaginabili
sull '

interacatena logistica . Senza
dimenticare chequando si opera
in condizioninonottimaliuna

partedellacarnepotrebberimanere
attaccataallôsso

,

causandosprechi
importanticonripercussionisul
businessaziendale.
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Unacollaborazione reciproca
Similiconsiderazioni permettonodi

comprendere le motivazionichespingono
Amadoriadessereparticolarmente
attentanelpredisporresistemi in grado di

ottimizzare la gestionedellatemperatura nel
corsodellefasi di lavorazione e stoccaggio
dellecarni .

" Nonpernulla"

, spiegaCarlo
Caramanico

,

softwaresupportdelsystem

integratorCidEngineering ,

"

sindagli
anniNovantaAmadorihainvestitosulle

soluzioni di controllopiùperformanti ,

in

grado di supportare il businessaziendale e

l

'

espansionedell '

azienda . Proprioallafine
deldecennioscorso

,

in vistadelleesigenze
dettatedall '

approssimarsidell ' annoDuemila
,

entrammo in contattoconAmadoriper
gestire il passaggio di InTouch5.6 di

Wonderwareadunaversionpiùaggiornatd :

Unrapporto di reciprocacollaborazione

che si è
consolidatoneglianni

,

al punto
cheCidEngineeringhasupportatotutti

gliaggiornamenti di Amadori
,

oltre
all

' introduzione di nuovepiattaforme e

funzionalità .

"

In questianni "

, riprende
Caramanico

,

"i responsabili di Amadori
hannosemprescelto le soluzionipiù
innovative

, consapevoliche le innovazioni

tecnologiche permettono adun'azienda di

rimanereall '

avanguardianelpropriosettore.

Eobiettivo di rimanereall '

avanguardia
hasuggerito di operaresemprecon le

piattaformepropostedaWonderware .
Una

sceltalegataal fattoche
,

in qualità di partner
certificati

, disponiamo di unanotevole

competenzasuquesteapplicazioni e

,

nel
corsodeglianni

,

Wonderwarehadimostrato

di proporresoluzionisemprepiùinnovative
,

rispondendotempestivamentealleesigenze

di un'aziendacomplessaqualeAmadori' :

Laqualità fa risparmiare
Negliultimitempi ,

la gestionedella

temperatura è stataaccuratamentestudiata

anche in funzionedelleesigenze di risparmio
edefficienzaenergetica . I vecchisistemi

basatisusemplicitermostati
,

infatti
,

sono

caratterizzati daunadinamicaeccessivamente

lenta
,

cheattiva i condizionatorisolo al

raggiungimento di
determinativalori

,

provvedendopoia
disattivarliquando la

temperatura è rientrataall ' internodelrange

prestabilito . Unamodalitàche in alcuni

casipubessere influenzataanchedafattori

contingenti e chenontienecontodelle

dinamichetermiche .
Eutilizzo di InTouch

Hmi
,

al contrario
,

hapermesso di operare
in modointelligente . Il

sistema è infatti in

grado di gestire l

'

accensione in funzionedelle

effettiveesigenzestabilendo
,

in base al trend

deiparametrimonitorati
,

anchela potenza
necessaria pergarantire le

condizioni ideali.

In unsimilecontrollo
,

oltre ai valori

dellatemperatura ,

vannoconsiderati

anchequellirelativiallâsualitàdell '

aria

e al
tasso di umidità . Qiiesfultirno ,

a sua

volta
,

deveesseremantenutoentro i range

prefissati ,

cosidagarantireunambiente

adeguatamentesalubreperglioperatori

impegnatinellefasi di
lavorazione.

InTouchHmianalizzaanche i parametri
dell '

ambienteesterno . È cosiconfrontata
,

in

modo intelligente ,

l

'

opportunità di attivare

il sistema di
condizionamento o

,

sfruttando

un'alternativamoltopiùeconomica
,

di

favoriresemplicemente il
ricambiodell '

aria

con l

'

este / no
,

facendotransitare i dueflussi

attraversounaserie di filtrispecifici.
Lapossibilità di operare in

modointelligente

permette al sistema di regolare l

'

accensione

o lo spegnimentoin
relazioneai ciclidi

lavorazionecalcolando
,

in
automatico e

in funzionedellecondizioniatmosferiche
,

il temponecessarioperraggiungere la

temperaturacorretta in corrispondenza delle

effettivenecessità . Si evitacosi di raffreddare

coneccessivoanticipodeterminatiambienti

o

,

ancorpeggio ,

di costringere il personale
a posticipare l

' iniziodellalavorazioneper la

mancanzadellecondizioniadeguate.

Lastoriadellatemperatura
Eottimizzazionedeiparametriambientali

,

quindi ,

haeffettideterminantisulprodotto
trattato e sullecondizioni di lavorodel

personale . Similivalorisonoimportanti
ancheper la correttatracciabilitàalimentare.

Lanormativa in vigore ,

infatti
, impone di
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poterrisalire
,

in caso di necessità
,

a
tutte le condizionioperativecui

è

statosottopostoungenerealimentare
destinatoailetavoledeiconsumatori . A

questeinformazionifanno riferimento
,

tipicamente ,

le autoritàchiamate
a

vigilaresulsettore . In molticasi
, perà ,

anche i grandiclienti
,

corneadesempio
le catene di supermercati , vogliono
verificare la conformitàdeiprocessi

produttiviconquantodefinito
in fase di

trattativacommerciale.

Tuttiquestivalori
,

in passato ,

eranoregistratimanualmentedagli
operatorielettronici . Unamodalità

operativache
,

corne intuibile
,

creavanotevoliproblemi ,

siaper
la necessità di dedicarepersonale
allatrascrizionemanuale di simili
informazioni

,

siaperchéerano

possibilierrori in fase
di digitazione.

L

'

impiego di Historian
,

la

piattaforma di Wonderware studiata

appositamenteper la storicizzazione
e l

'

archiviazione deidati
di

produzione ,

hainvecepermesso
di superarequestolimite . Adun
similepatrimonio di informazioni

,

inoltre
, puôattingereActiveFactory

pertrasformare i dati
in grafici

e informazioni indispensabili
perconsentire al personale di

C

Hlstorian
,

la piattaforma
di Wonderware

per la

storicizzazione

e l

' archiviazione

deidati di

produzione ,

permette di

ottimizzare la

tracciabilità

visualizzare in modointuitivo le

variazionidellatemperaturenelcorso
deltempo e in funzione di specifici
eventi . Unapeculiaritàche si rivela
utileper le esigenze di tracciabilità

,

mache il personale di controlloha

imparatoadapprezzare ancheper la

possibilità di essereimmediatamente
informatosuqualunquesituazione
anomala . In questomodo

,

a fronte
di eventualiscostamenti rispetto a

quantoprogrammato ,

è possibile
intervenireprontamente , spessoancor

primacheunproblema si manifesti.
Lascalabilità dellasoluzione

,

implementatainizialmente solo in

alcuniambitispecificihainoltre

permesso l

'

applicazione a tutti
i processi ,

garantendocosi lôttimizzazione
delcicloproduttivo e dellagestione

energeticanellostabilimento
di Teramo.

Facilità e affidabilità nellagestione
sonostateapprezzate anche
recentemente

, quandoAmadoriha
scelto di sostituire il vecchioplcS5con
unpiùperformanteS7 di Siemens

,

senzachequestoavesseripercussioni
sullasoluzione di automazione

propostadaWonderware.

Un'operazioneche
,

unavoltarealizzata

la configurazionedelnuovohardware
,

è stataeseguita in modo immediato
,

senzaintaccare la produzione .
È questa

un'ulterioredimostrazione di corne
,

sfruttandotecnologie innovative e

sviluppate in modospecificoper
l

'

ambiente industriale
,

siapossibile
garantire i piùelevati livelli di

efficienza e sicurezza in qualunque
condizione

,

mantenendoinalterata la

qualitàdeiprodotti . ?

Perinformazioni
CidEngineering
www.cidgroup.it
GruppoAmadori
www.amadori.it
Wonderware
www.wonderware.it
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